AZIENDA AGRICOLA

I MONTICELLI

SAUVIGNON - Vino a D.0.P.
Nome: SAUVIGNON (FERMO)

Zona di produzione: Vigneto di “ | Monticelli dell’Azienda Agricola Clo Alessandro
C. e Andreoli Natalia” di Savignano Sul Panaro (Modena)

Uvaggio: SAUVIGNON 100%
Colore: ¢ di un pregiato colore giallo paglierino con riflessi dorati
Odore: ¢ di profumo abbastanza intenso, leggermente aromatico

Gusto: al sapore si presenta caldo, con una particolare nota amarognola accentuata
nel retrogusto, sapore asciutto e corposo, vivace nella fermentazione

Abbinamenti: si accosta particolarmente a piatti di pesce, a carni bianche, agli
antipasti di salume, ed in generale ai piatti impegnativi della cucina emiliana.

Temperatura consigliata per il servizio: 8° - 10° C.

| vini sono ottenuti da uve in purezza e rigorosamente selezionate, vendemmiate
esclusivamente a mano in vigneti a spalliera su di un territorio collinare a circa 200
metri s.l.m.

La potatura, la diradatura e la vendemmia avvengono esclusivamente a mano
mediante una selezione rigorosa dei migliori grappoli.
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